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砂川ハイウェイオアシス観光株式会社



9,500円
お刺身ししゃも・若ししゃもセット
広尾町

8,000円

ししゃも一夜干し
40尾セット

広尾町

船上活〆いくら醤油漬100g、純粒うに瓶60g、ほたて耳三升漬180g×各2個

せたなの新鮮な海の幸を使った上品な味わいをお届け。
量も価格もお手頃です。

9,600円

せたな町海産セット
ヤマヨ斉藤漁業

産地
直送

A-7
A-8

A-3

1尾（1.8kg～2.0kg）

普通の塩鮭と違い、熟成に日数をかけて鮭肉の旨みを引き出す古来からの製造
方法「山漬け」。伝統の味です。

6,800円

さけ

鮭山漬け姿
ヤマヨ斉藤漁業

産地
直送

A-1

オス20尾、メス20尾

北海道は広尾町より、ボリューミーなししゃものセットです。
北の小さな名物を、一夜干しで。

産地
直送

お刺身10枚入（5尾分）×2袋、若ししゃも60尾（約500g）×2袋

広尾町で獲れた新鮮なししゃもを贅沢に詰めました。
ちょっぴり珍しいししゃものお刺身にも注目です。

産地
直送

約5kg（25～35枚）、専用剥きヘラ付き、レシピ入り

7,800円

殻付き活ほたて
【3年貝・大サイズ】

ヤマヨ斉藤漁業
産地
直送
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※写真はすべてイメージです。　※すべて税込み・送料込み価格となります。
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約1kg×2本
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産地
直送

6,300円
漬魚切身詰合せ7切セット
小樽水産加工業協同組合

7,500円
おこわ3種セット
小樽カネダ海洋食品

C-18

C-15

C-17

C-13

かに鍋、甘エビ汁×各2個

レンジで温める本格海鮮鍋セットです。道産紅ズワイガニと甘エビを使用した
醤油仕立ての鍋と汁、2種の味をお楽しみください。

北海道羅臼産の秋鮭をはじめ、帆立やいかを詰め合
わせた北海道を代表する郷土料理です。季節の野菜
を添えてお召上がり下さい。お好みでバターを入れ
るとコクのある美味しさをお楽しみいただけます。

6,000円

小麦 卵 えび かに

小麦 卵 乳 えび かに

小樽の小鍋4個入
小樽水産加工業協同組合

産地
直送

かに、帆立、にしん×各2個

元は貴重品で、祝いの席のご馳走だったおこわも、今ではお手軽な贅沢に。
もっちり・ほっこり、三種の味わいを。

さけ 大豆 ゼラチン かに 小麦 大豆

産地
直送

秋鮭吟醸粕漬、秋鮭甘味噌漬、しまほっけ甘味味噌漬、紅鮭吟醸粕漬、サーモントラウト吟醸粕
漬、紅鮭西京漬、キングサーモン西京漬×各1

魚の美味しさを引き出し一切れずつ丁寧に漬け込み
低温でじっくり熟成させた、自慢のオリジナル甘味噌漬けです。

産地
直送

C-14

石狩鍋、かに鍋、鮭うしお汁×各2個

第三回小樽水産加工グランプリ金賞受賞！レンジで温めるだけですぐに食べら
れる本格海鮮鍋セットです。北海道の郷土料理を代表する濃厚なみそ味が特徴
の石狩鍋の他、旨味が溶け込んだ醤油ベースのカニ鍋、秋鮭とサーモンの風味豊
かな塩味仕立てのうしお汁セット。

7,000円

小麦 卵 えび かに

小樽の小鍋6個入
小樽水産加工業協同組合

産地
直送

秋鮭切身×4切、パーナ貝×4枚、つぼ抜きいか×1杯、ボイル帆立×
3個、ボイル甘エビ×6尾、かに入つみれ×3個、えび入つみれ×3個、
とりごぼうつみれ×3個、うどん×1袋、味噌たれ×2袋

6,500円
小樽の石狩鍋セット
小樽水産加工業協同組合

C-16

小麦 卵 乳 えび かに

ボイル紅ズワイガニ姿、助宗鱈切身×3切、するめいかカット、
かに入つみれ×3個、えび入つみれ×3個、とりごぼうつみれ×
3個、うどん×1袋、えび魚醤油入たれ×2袋

7,000円

紅ズワイまるごと
海鮮鍋セット

小樽水産加工業協同組合

産地
直送

北
海
道
で
水
揚
げ
さ
れ
た
紅
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
を

ま
る
ご
と
一
尾
使
用
、

カ
ニ
の
濃
厚
な
出
汁
と
甘
エ
ビ
か
ら
造
ら
れ
た

「
甘
エ
ビ
魚
醤
油
」が
食
欲
を
そ
そ
り
ま
す
。

北
海
道
で
水
揚
げ
さ
れ
た
紅
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
を

ま
る
ご
と
一
尾
使
用
、

カ
ニ
の
濃
厚
な
出
汁
と
甘
エ
ビ
か
ら
造
ら
れ
た

「
甘
エ
ビ
魚
醤
油
」が
食
欲
を
そ
そ
り
ま
す
。

海
鮮
鍋

※写真はすべてイメージです。　※すべて税込み・送料込み価格となります。
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380g、クレイジーソルト付

適度な霜降りで風味が良い肩ロースをスライス
しました。濃厚で上質な旨みをお楽しみください。

ステーキに最適な高級部位のサーロインを、贅
沢にカットしました。脂と赤身のハーモニーを
ご堪能ください。

9,180円

牛肉

肩ロース薄切り
神内ファーム21

産地
直送

ビーフハンバーグ2枚、ビーフコロッケ4枚、メンチカツ4枚×
各2個

7,200円

牛肉 卵 小麦 大豆 乳 ゼラチン

神内和牛
お惣菜ギフトセット

神内ファーム21

ホットケーキミックス500g、北海道ビートオリゴ300g、オ
リーブオイル25ml、PC用とうもろこし3本入り、PC用とうも
ろこし（バラ）100g、PCフレーバーパウダー6種×各1個

7,000円

えび かに 小麦 乳 さば 大豆 鶏肉 豚肉 りんご

道産食材
手造りおやつセット

奈井江町 あきよしファーム

5枚入500g、クレイジーソルト付

1頭の牛からわずか0.3%程度しかとれないシャトーブリアン。高級なホテルやレ
ストランで提供される稀少な部位を贅沢に厚めにカットしました。

27,000円

牛肉

シャトーブリアン
神内ファーム21

7,500円

十勝エルパソ牧場
どろぶたギフトセット

ランチョ・エルパソ

6,800円
中札内鶏ギフトセット
中札内若どり

E-25

E-27

D-22

イチボ、トモサンカク、ザブトン、上カルビ、カイノミ、
ゲタカルビ×各60g、クレイジーソルト付

焼肉にぴったりな人気の部位と稀少
部位を集めました。イチボ、トモサン
カク、ザブトン、上カルビ、カイノミ、
ゲタカルビのセットです。

14,580円

牛肉

焼肉グルメセット
神内ファーム21

産地
直送

産地
直送

D-23

2枚入360g、クレイジーソルト付

12,960円

牛肉

サーロイン
神内ファーム21 産地

直送

D-20

D-19

600g、クレイジーソルト付

12,960円

牛肉

特上カルビ焼肉用
神内ファーム21
D-21

濃厚な旨みと美しい霜降りの稀少部
位、サンカクバラを使用した特上カル
ビ。さっぱりとしたジューシーな味わ
いは、まさにバラの中の王様という感
じです。

産地
直送

E-26

E-24

手羽元味付×1、手羽中唐揚げ用×1、若どり山賊焼×1、骨付からあげ用×1、若どりチキンス
テーキ×2

十勝の地鶏、中札内田舎どりの加工品特集。
生臭さがなく、あっさりとした味わいが特徴の鶏肉です。

神内和牛あかを使用したボリューム満点の惣菜
セットです。焼くだけ・揚げるだけのお手軽さもポ
イント。

豚肉 小麦 大豆 乳 鶏肉 大豆 小麦 りんご

ジャンボハンバーグ×2、ホワイトフランクソーセージ×1、ジャンボフランク×1、レモンフレッ
シュソーセージ×1

エルパソ牧場からお届けするどろぶたの魅力が詰まった
贅沢な詰め合わせです。

手作りおやつでおうち時間を
楽しく彩りましょう！

北海道の浦臼町で約240ヘクタールの自社牧場を営む「神内ファーム21」
神内和牛あかはその広大な土地を活かし、
仔牛の頃からストレスのないゆとりある環境で放牧された、
赤肉の旨味が強く脂肪分の少ない極上の国産赤毛和牛です。

北海道の浦臼町で約240ヘクタールの自社牧場を営む「神内ファーム21」
神内和牛あかはその広大な土地を活かし、
仔牛の頃からストレスのないゆとりある環境で放牧された、
赤肉の旨味が強く脂肪分の少ない極上の国産赤毛和牛です。

※写真はすべてイメージです。　※すべて税込み・送料込み価格となります。
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さらさらレッド約10kg

6,000円

さらさらレッド
株式会社植物育種研究所
B-10

今金男爵、さらさらレッド×各5kg

今金町のブランド品・今金男爵と、栗山町の植物育種研究所が贈るさらさらレッド。
気になる方はまずお試しを。

7,5007,5007,500円円円7,500円

今金男しゃく＆
さらさらレッド
お試しセット

今金男しゃく＆
さらさらレッド
お試しセット

B-11

0120-077-706  FAX：0120-836-234
発行日：2020年10月31日

Facebook
はこちら！

Instagram
はこちら！発行元：砂川ハイウェイオアシス観光株式会社

実店舗と連携した充実のラインナップ

〒073-0108 北海道砂川市北光336番地7

「さらさらレッド」は北海道栗山町だけで栽培されています。
種子の生産、栽培、選別出荷を一貫して行っており、
種子は門外不出で、他では真似できません。
さらさらレッド生産組合16名が特別栽培および自主基準を設けています。
健康成分の「ケルセチン」を非常に多く含むオリジナル品種です。
一般のタマネギと比較すると、「甘味」と「辛味」が強く、
味の濃い本格的なタマネギです。

※写真はすべてイメージです。　※すべて税込み・送料込み価格となります。

ご購入方法

お支払い
方 法

■インターネットでご注文の場合
https://www.hokkaido-giftbazaar.com/
catalog/

■FAXでご注文の場合

■お電話でご注文の場合

※お電話以外でご注文をお受けした際、追ってご請求額をご案内致します。
　“当店からのご案内にて注文完了”となります。
※商品によって、ご希望のお届け日をご指定できない場合がございます。
　また、時期やご注文状況によって販売終了となる場合がございますので、
ご注文後のご連絡時にあわせてご案内させていただきます。

※掲載商品は全て送料無料となっておりますが、沖縄・離島へのお届けの場
合は、１商品につき4,000円の追加送料がかかります。

ご注文に関わる個人情報は厳重に
保管し、商品の発送および照会、当
社取扱商品の情報提供の目的以
外で使用する事はございません。

※ご注文後に当店よりご請求金額をご案内致しますので、実際のお振込
みはご案内の後にお願い致します。
※お振込みが確認でき次第の発送となりますので、お届け日のご指定が
ある場合はお早目にご連絡ください。

ご注文はフリーダイヤルへお電話いただくか、専用のお申込書からFAXにてご連絡ください。
また、インターネットでのお申込みの場合は、右記の専用Webフォームからもご注文いただけます。

営業時間：9：00～17：00（日曜定休）

ご注文専用
Webフォーム

営業時間／9：00～17：00（日曜定休）
ご質問・お問い合わせもお気軽にお申し付けください。

付属の専用お申込書に記載し、下記番号へご送信ください。

お支払いは全て事前入金とさせていただきます。
郵便振替・銀行振込どちらかをお選びいただけます。

0120-077-706

0120-836-234FAX
○個人情報の取扱いについて

ご入金前のキャンセルは随時承ります。ご入金後のキャン
セルにつきましてはお受けできかねますのでご注意くださ
い。商品の不具合による返品・ご返金は、商品到着後2日
以内にご連絡いただければご対応させていただきます。

○キャンセル・ご返金について

今金男爵5kg、道産きたあかり
5kg、道産メークイン5kg

北海道産のじゃがいも3種のセット。
それぞれ特徴に合わせてお使いください。

8,0008,0008,000円円円8,000円

北海道じゃがいも
食べ比べセット
北海道じゃがいも
食べ比べセット

B-12

冷蔵

冷蔵

冷蔵

冷蔵
今金男爵約10kg

徹底した品質管理から生まれる、北海道内でも稀少なじゃがいも。
ほくほくした食感と舌触りの良さが特徴です。

6,400円

今金男しゃく
Lサイズ

今金町農業協同組合
B-9

青果で日本一の取り扱いを誇る東京太田市場では

「食味がいい」ブランドとして認知されている「今金男しゃく」。

男爵芋1品種生産だからできる品質。

その管理は、イモのホクホク感を決めるライマン価が

出荷基準を満たないものは掘り起こさない。

収獲されたものも、全工程で８回の検査、選別。

集荷の30％は基準外のハネ品となるという厳しさなのです。

その品質から、相場を左右するという
稀少価値の「今金だんしゃく」。


